13. Mai 2018

Muttertagstorte

{jaki) Eine Mama freut sich iiber jede kleine Aufmerksambkeit,
die man ihr schenkt, iiber Selbstgemachtes umsoe mehr - da bietet
sich eine Torte zum Muttertag doch ideal an.,

Eine leckene Yarame hicier <ine
Himbeemarte an, die mat dem moche
tig, siiffen Geschmadk Gherzeagt.

ZUBEREITUNG. Far den Bis-
kaiteg benangt man: sechs Eie,
pwel Fasloffel wamme Wieser, 1K
Gramm Sacker, 100 Gramm Mehl,
50 Gramm Spensest

e, cmen lee-
¢ Prise: Salz
Dien Daovter, Zucker and das Wasser
schaumiy rithren, damach das Mehl,
i Speresite, das Backgiilser und
die Prise Salz zusammen vermischern.
Mun das vermischite Mehl mit dem
sbgf p,'ul'l..,lpl,-u,"l Etwhmie alvweel-
selnd i die Dinctermanse unterheben
und vernthren, Dhe Mase auf ein
Backdblechs mi Backy 7 guicbien and
m den vorgeheizren Ofen bed 150
Grad ungetihr fiar 20 Minuten gald-
braum backen, L der Teig galdbraun
gehacken, kann man ihn hersnely
men und auskithlen lasen. Damit
cler Teg nicht 20 trocken wind, kimn

10 Jakire

ich Brauch’
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man shiv mit Wasser und Himbese-
sinap betraukeln - wer michee, kann
auch eiven Schuss Rum hmzufipgen.
Dher Biskumeip kini e min eines
Kuachentorm, beispaelsweise in Herz
Fonn, ausgestochen werden.

CREMIGE FULLUNG. Fur dis
Creme benctigi man 5 Gramm
Hembevren, seben Bline Gelariie,
S Gramm Topfen, 16 Gramm
Staubmocker, 200 Gramm  Vanillema-
chiei urd 28 Grimm Schligobies
Dhe Gelatine in heifem Wasser 2in
weichen und auflasen lamen. [n der
Ewischeneeit kanm man dic Himbee-
ren prrieren urd den Tophin, den X
cker und Schlagabers zu einer Mass:
verrihsen, Die Gelitine kanzufigm
ured die Creme auf den Kuchen ver
streichen. Dhe Fonm mit emer Frisch-
halrefalie sbdecken und Bir vier bis
fimf Sronden i den Kahkchesnk
siellen. Als Topping kémnen nach
Hembseeren verwendet wierchm,
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